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MAIS Slow Food’ltalia

PIEMONTIESI

INCONTRO NAZIONALE DELLA RETE DI

Slow [/l o

SABATO 20 GENNAIO 2018 " 4

UNIVERSITA DI SCIENZE GASTRONOMICHE
AULA MAGNA, PIAZZA VITTORIO EMANUELE 9
LOCALITA POLLENZO, BRA (CN)

Parteciperanno le associazioni dei mais locali che sono entrate a fare parte della Rete Slow Mays.
Un momento di condivisione e di presentazione delle diverse realta presenti a livello nazionale.
Ore 15.00
Lorenzo Berlendis (Vice presidente Slow Food ltalia)

Roberto Ballan (Coordinatore nazionale rete Slow Mays)

Paola Migliorini (Ricercatrice UNISG)

Loris Caretto (Presidente Antichi Mais Piemontesi)

Silvio Barbero (Vice presidente UniSG)

Ore 17.00
Scambio di esperienze delle realta presenti
Discussione libera su:
- linee guida per la conservazione/selezione evolutiva delle varieta {

- approccio agroecologico per un'agricoliura Slow ) )
p 3
Ore 19.00 )
Per chi lo desidera, trasferimento presso struttura ricettiva del Gruppo Abele (Oasi di Cavoretto) nei pressi di Torino. B e,
Convenzione pernottamento: L'oasi di Cavoretio {info Emanuela Olivo 0116612300) L

11
&7 it

Con la collaborazione di




s e
- e
ANTICHT ™

MAIS Slow Food’ltalia

FIEAOMTTS]
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DOMENICA 21 GENNAIO 2018

GRUPPO ABELE/BINARIA .
CORSO TRAPANI 91/B - TORINO :

- Ore 10.00
Saluti di benvenuto
Loris Caretto, Presidente Associazione Antichi Mais Piemontesi
Slow Mays per mettere in favola un futuro migliore
Lorenzo Berlendis, Vice Presidente Slow Food ltalia
Slow Mays e Biodiversita Agroecologica
Renato Ballan, Coordinatore nazionale rete Slow Mays
Ricerca e sperimentazione per ia coltivazione sostenibile delle varieta tradizionali di mais
Massimo Pinna/Sandra Spagnolo, AIAB Associazione ltaliana per I'Agricoltura Biologica in Piemonte
Caralterizzazione molecolare e tracciabilita degli ecotipi piemontesi di Mais
Ezio Portis, DISAFA Genetica Agraria-Universita di Torino
Limportanza di una corretta efichettatura
Paolo Vittone, Resp. Prog. Agroalimentare Laboratorio Camera di Commercio di Torino)
Buone pratiche post raccolta per dare “sicurezza” alla qualita
Laura leardi, Laboratorio BioQualita
Limportanza della comunicazione
Gilberto Nuvolari Duodo, Social ITA
il blog come comunicazione culturale
Dario Ujetto, Blogger/writer Eat Pimonte

- Dalle ore 10:00 alle 18:30
Esposizione di prodotti a base di mais a impollinazione libera provenienti da tutta Italia |
Per info : Matteo Zappino 3349328188 = _,,.h;

- Alle ore 15: 00 e alle ore 16:30
Due appuntamenti per conoscere e apprezzare le specialita preparate con antichi mais italiani
Numero chiuso / offerta libera
Laboratorio didattico per i pili piccoli
Per info: Loris Caretto (+39 370 3117411)
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